


Welkom bij KIEM Drachten,
opleidingsrestaurant van Firda. Dit is
dé groeiplek van een nieuwe
generatie horecatalent. Van
sfeermakers en smaakmakers. Van
voedselpioniers met lef, die nieuwe
combinaties maken en verrassende
gerechten op de kaart zetten.

Groen is de kleur van onze keuken.
We kiezen voor eerlijk, lokaal en
gezond.

Je bent hier welkom. Om te proeven
van een fantastisch vak en van
fantastisch eten. Om te proeven van
de toekomst.

KIEM.




RINKE

KOFFIE

Koffie 1.80

Koffie verkeerd 2.00

Cappuccino 2.50

E Fritz-Kola wordt 2003
Spresso .

P 2.00 opgericht door de
Dubbele Espresso 5.50 Hamburgse jeugdvrienden
Latte Macchiato 2 50 Mirco Wiegert en Lorentz

Hampl.
Thee 2.00 "
Verse Muntthee 2.25 Met een klein startkapitaal
Verse Gemberthee 2.25 en een hoop
doorzettingsvermogen
besluiten zij een nieuwe
cola in de markt te zetten.
Fritz Kola 200 Een betere, leukere en
. t |
Fritz Kola Zero > 00 meer verantwoorde cola
dan de bestaande cola’s
Fritz Kola Honing-Meloen 2 00 van de grote bedrijven.
Fritz Kola AppeI—Kers 2.00 ‘Dass machen wir besser!’
Fritz Kola Orange 2.00 peloven ze elkaar.
Fritz Kola Citroen 2.00 .
Een afspraak die ze
Fritz Kola Rabarber 2.00 vervolgens dubbel en
dwars nakomen. Fritz-Kola
. is volledig vrij van
Earth Water - Still 2 00

kunstmatig toegevoegde

Earth Water - Sparkling 2.00

kleur- en smaakstoffen.



Onze drie biologische huiswijnen zijn van het merk The Green Wine
Company en zijn atkomstig uit de wijnstreek La Mancha in Spanje.
Zodra de druiven hun piek van perfectie bereiken, worden ze in de
koele ochtenduren zorgvuldig geoogst. Met een mix van
handmatige en machinale oogst worden de druiven naar de Green
Trail Winery vervoerd. Hier ondergaan ze een rigoureuze
kwaliteitscontrole, waarbij alleen de créme de la créme van de
trossen wordt geselecteerd voor het persen. Het vinificatieproces
wordt voor elke druivensoort afzonderlijk uitgevoerd, waarna de

magische blend tot stand komt.



VWIJN &

Green Trail - Sauvignon blanc / Verdejo 2.75 15.50
Green Trail - Tempranillo 2.75 15.50
Green Trail - Silvaner / Tempranillo 2.75 15.50
Passende wijnen voor elk gerecht 3.00

Heineken 2.50
Heineken 0.0 2.50
Speciaal bier 3.00

Elke dag serveren wij diverse specials. Dit
kunnen onder andere iced coffees, smoothies,

cocktails en mocktails zijn.

Vraag de bediening vooral naar de

mogelijkheden!






L UNCH

12.00 UUR - 14.00 UUR

SOEP

VY Paddenstoelensoep met schorseneren

Soep van de week

LUNCHGERECHTEN

Broodje hotdog Dutch Cuisine | Zuurkool |

Krokante ui | Huisgemaakte barbecuesaus

Luchtige brioche brood | Huisgemaakte
V 9 9

paddenstoelenkroketjes | Truffelmayonaise

Kibbeling van bloemkool | Zoetzure ingelegde

groenten | Créme van piccalilly

Wrap met gerookte biet | Gegaarde kip | Koolsalade |
Kruidenmayonaise

“Passie van de student”

Dagelijks wisselend koud of warm lunchgerecht

DESSERT

“Inspiratie van de student”

Dagelijks wisselend dessertgerecht

3.00

3.00

5.00

5.00

4.50

4.50

4.50

3.50



VELTMAN VIS

Wij kiezen voor Veltman Vis als onze specialist voor alles wat uit het
water komt. Kwaliteit is altijd de doorslaggevende factor bij dit
bedrijf uit Harlingen. De vissoorten die in de paaitijd zitten laten we
met rust, mede op deze manier draagt onze samenwerking bij aan de

groei van de vispopulatie.



NV =N U

18.00 UUR - 21.00 UUR

AMUSE

Passie van de student

VOORGERECHT

Verschillende bereidingen van ui en
pastinaak | Schaaldieren kroket

TUSSENGERECHT

Paddenstoelensoep | Schorseneren

HOOFDGERECHT

Gerookte biet | Pompoencréme | Pommes
fondant | Sous vide gegaarde kipfilet | Koffie
beurre blanc | Krokante pompoenpitten

NAGERECHT

Panna cotta van Fryske Dumkes | Parfait van
gekarameliseerde noten | Dulce de leche

PRIJS € 24.50



OPENINGSTIJDEN

Maandag 11.00 uur - 21.00 uur
Dinsdag 11.00 uur - 21.00 uur
Woensdag 11.00 uur - 21.00 uur
Donderdag 11.00 uur - 14.00 uur
Vrijdag Gesloten

Telefoonnummer 0512 - 767 764

Email kiemdrachtenefirda.nl



