


Welkom bij KIEM Drachten,
opleidingsrestaurant van Firda. Dit is

dé groeiplek van een nieuwe
generatie horecatalent. Van

sfeermakers en smaakmakers. Van
voedselpioniers met lef, die nieuwe
combinaties maken en verrassende

gerechten op de kaart zetten.

Groen is de kleur van onze keuken.
We kiezen voor eerlijk, lokaal en

gezond.

Je bent hier welkom. Om te proeven
van een fantastisch vak en van

fantastisch eten. Om te proeven van
de toekomst.



DRINKEN

FRISDRANKEN
F r i t z  K o l a

F r i t z  K o l a  Z e r o

F r i t z  K o l a  H o n i n g - M e l o e n  

F r i t z  K o l a  A p p e l - K e r s

F r i t z  K o l a  O r a n g e

F r i t z  K o l a  C i t r o e n

F r i t z  K o l a  R a b a r b e r

E a r t h  W a t e r  -  S t i l l

E a r t h  W a t e r  -  S p a r k l i n g

2 .00

2 .00

2 .00

2 .00

2 .00

2 .00

2 .00

2 .00

2 .00

KOFFIE
K o f f i e

K o f f i e  v e r k e e r d

C a p p u c c i n o

E s p r e s s o

D u b b e l e  E s p r e s s o

L a t t e  M a c c h i a t o

T h e e

V e r s e  M u n t t h e e  

V e r s e  G e m b e r t h e e

1 . 8 0

2 . 0 0

2 . 5 0

2 . 0 0

3 . 5 0

2 . 5 0

2 . 0 0

2 . 2 5

2 . 2 5

F r i t z - K o l a  w o r d t  2 0 0 3

o p g e r i c h t  d o o r  d e

H a m b u r g s e  j e u g d v r i e n d e n

M i r c o  W i e g e r t  e n  L o r e n t z

H a m p l .  

.

M e t  e e n  k l e i n  s t a r t k a p i t a a l

e n  e e n  h o o p

d o o r z e t t i n g s v e r m o g e n

b e s l u i t e n  z i j  e e n  n i e u w e

c o l a  i n  d e  m a r k t  t e  z e t t e n .  

E e n  b e t e r e ,  l e u k e r e  e n

m e e r  v e r a n t w o o r d e  c o l a

d a n  d e  b e s t a a n d e  c o l a ’ s

v a n  d e  g r o t e  b e d r i j v e n .

‘ D a s s  m a c h e n  w i r  b e s s e r ! ’

b e l o v e n  z e  e l k a a r .  

E e n  a f s p r a a k  d i e  z e

v e r v o l g e n s  d u b b e l  e n

d w a r s  n a k o m e n .  F r i t z - K o l a

i s  v o l l e d i g  v r i j  v a n

k u n s t m a t i g  t o e g e v o e g d e

k l e u r -  e n  s m a a k s t o f f e n .



O n z e  d r i e  b i o l o g i s c h e  h u i s w i j n e n  z i j n  v a n  h e t  m e r k  T h e  G r e e n  W i n e

C o m p a n y  e n  z i j n  a f k o m s t i g  u i t  d e  w i j n s t r e e k  L a  M a n c h a  i n  S p a n j e .  

Z o d r a  d e  d r u i v e n  h u n  p i e k  v a n  p e r f e c t i e  b e r e i k e n ,  w o r d e n  z e  i n  d e

k o e l e  o c h t e n d u r e n  z o r g v u l d i g  g e o o g s t .  M e t  e e n  m i x  v a n

h a n d m a t i g e  e n  m a c h i n a l e  o o g s t  w o r d e n  d e  d r u i v e n  n a a r  d e  G r e e n

T r a i l  W i n e r y  v e r v o e r d .  H i e r  o n d e r g a a n  z e  e e n  r i g o u r e u z e

k w a l i t e i t s c o n t r o l e ,  w a a r b i j  a l l e e n  d e  c r è m e  d e  l a  c r è m e  v a n  d e

t r o s s e n  w o r d t  g e s e l e c t e e r d  v o o r  h e t  p e r s e n .  H e t  v i n i f i c a t i e p r o c e s

w o r d t  v o o r  e l k e  d r u i v e n s o o r t  a f z o n d e r l i j k  u i t g e v o e r d ,  w a a r n a  d e

m a g i s c h e  b l e n d  t o t  s t a n d  k o m t .  



G r e e n  T r a i l  -  S a u v i g n o n  b l a n c  /  V e r d e j o

G r e e n  T r a i l  -  T e m p r a n i l l o

G r e e n  T r a i l  -  S i l v a n e r  /  T e m p r a n i l l o

2 . 7 5

2 . 7 5

2 . 7 5

WIJNEN

P a s s e n d e  w i j n e n  v o o r  e l k  g e r e c h t 3 . 00

1 5 . 50

1 5 . 50

1 5 . 50

E l k e  d a g  s e r v e r e n  w i j  d i v e r s e  s p e c i a l s .  D i t

k u n n e n  o n d e r  a n d e r e  i c e d  c o f f e e s ,  s m o o t h i e s ,

c o c k t a i l s  e n  m o c k t a i l s  z i j n .

V r a a g  d e  b e d i e n i n g  v o o r a l  n a a r  d e

m o g e l i j k h e d e n !

BIEREN
H e i n e k e n

H e i n e k e n  0 . 0

S p e c i a a l  b i e r

2 . 50

2 . 50

3 . 00



D U T C H  C U I S I N E

 B i j  o n s  p r o e f  j e  d e  e s s e n t i e  v a n  D u t c h  c u i s i n e :  p u u r ,  e e r l i j k  e n  l o k a a l .

W e  o m a r m e n  d e  s e i z o e n e n  e n  k o k e n  m e t  r e s p e c t  v o o r  t r a d i t i e  e n

i n n o v a t i e .  L a a t  j e  v e r w o n d e r e n  d o o r  d e  e e n v o u d  e n  r i j k d o m  v a n  d e

N e d e r l a n d s e  k e u k e n .



LUNCH
P a d d e n s t o e l e n s o e p  m e t  s c h o r s e n e r e n

S o e p  v a n  d e  w e e k

SOEP

LUNCHGERECHTEN
B r o o d j e  h o t d o g  D u t c h  C u i s i n e  |  Z u u r k o o l  |  
K r o k a n t e  u i  |  H u i s g e m a a k t e  b a r b e c u e s a u s

L u c h t i g e  b r i o c h e  b r o o d  |  H u i s g e m a a k t e
p a d d e n s t o e l e n k r o k e t j e s  |  T r u f f e l m a y o n a i s e

K i b b e l i n g  v a n  b l o e m k o o l  |  Z o e t z u r e  i n g e l e g d e
g r o e n t e n  |  C r è m e  v a n  p i c c a l i l l y

W r a p  m e t  g e r o o k t e  b i e t  |  G e g a a r d e  k i p  |  K o o l s a l a d e  |
K r u i d e n m a y o n a i s e  

“ P a s s i e  v a n  d e  s t u d e n t ”
D a g e l i j k s  w i s s e l e n d  k o u d  o f  w a r m  l u n c h g e r e c h t

5 .00

12.00 UUR - 14.00 UUR

3 . 00

3 . 50

DESSERT
“ I n s p i r a t i e  v a n  d e  s t u d e n t ”  

D a g e l i j k s  w i s s e l e n d  d e s s e r t g e r e c h t

3 . 00

5 .00

4 . 50

4 . 50

4 . 50



V E L T M A N  V I S

 W i j  k i e z e n  v o o r  V e l t m a n  V i s  a l s  o n z e  s p e c i a l i s t  v o o r  a l l e s  w a t  u i t  h e t

w a t e r  k o m t .  K w a l i t e i t  i s  a l t i j d  d e  d o o r s l a g g e v e n d e  f a c t o r  b i j  d i t

b e d r i j f  u i t  H a r l i n g e n .  D e  v i s s o o r t e n  d i e  i n  d e  p a a i t i j d  z i t t e n  l a t e n  w e

m e t  r u s t ,  m e d e  o p  d e z e  m a n i e r  d r a a g t  o n z e  s a m e n w e r k i n g  b i j  a a n  d e

g r o e i  v a n  d e  v i s p o p u l a t i e .  



MENU

VOORGERECHT
Verschil lende bereidingen van ui  en
past inaak |  Schaaldieren kroket 

TUSSENGERECHT
Paddenstoelensoep | Schorseneren

HOOFDGERECHT
Gerookte biet |  Pompoencrème | Pommes
fondant |  Sous v ide gegaarde kipf i let |  Koff ie
beurre blanc |  Krokante pompoenpitten

NAGERECHT
Panna cotta van Fryske Dúmkes |  Parfa it  van
gekarameliseerde noten |  Dulce de leche 

AMUSE
Passie van de student

PRIJS € 24.50

18.00 UUR - 21.00 UUR



O P E N I N G S T I J D E N

M a a n d a g  

D i n s d a g  

W o e n s d a g  

D o n d e r d a g

V r i j d a g

1 1 . 0 0  u u r  -  2 1 . 0 0  u u r

1 1 . 0 0  u u r  -  2 1 . 0 0  u u r

1 1 . 0 0  u u r  -  2 1 . 0 0  u u r

1 1 . 0 0  u u r  -  1 4 . 0 0  u u r

G e s l o t e n

T e l e f o o n n u m m e r

E m a i l

0 5 1 2  -  7 6 7  7 6 4

k i e m d r a c h t e n @ f i r d a . n l


